Bitkisel Uriinlerde Ascomycetes ve
Deuteromycetes (Mitosporik Funguslar)’lerin
Neden Oldugu Hasat Sonras1 Hastahklar:

* Meyveler ve diger bitkisel triinlerde gelisen hasat sonrasi hastaliklar;
hasat, simiflandirma ve paketleme sirasinda, pazara ve tiuketiciye
nakliye sirasinda ve tiiketicinin elinde uriinun tiiketilmesi ya da
kullanilmasina kadar gecen siirede gelisir.

* Bu siireglerde bitkisel tiriin tarlada bulasan fakat gizli kalan hastalik
belirtilerini gosterebilir;

* Olumsuz c¢evre kosullar1 ve wuygulamalarla karsi karsiya kalarak
goruniimiinde ve Kkalitesinde Kkayiplar ortaya c¢ikar vya da
mikroorganizmalarin  onlara saldirmasi i¢cin  uygun Kkosullarla
karsilasabilir ve bu tuiriiniin bir kKisminda ciiriimeye neden olur.



* Cogu kez bu mikroorganizmalar ayni zamanda uruniin geri
kalanina bulasan, tiiketiciler icin uygun olmayan ya da turiinin
besin degerini ve satis degerini diustiren toksik maddeler
salgilarlar.

* Bitkisel besinlerin her ¢esidi hasat sonrasi hastalilara kars1 duyarlidar.

* Genellikle, uriniun dis kismi ne kadar hassas ve sulu ya da i¢
kKisminin su icgerigi fazla olursa, yaralanmaya, funguslar ve
bakteriler tarafindan hastalandirilmaya o kadar duyarl olurlar.

* Boylece sulu, yas meyve ve sebzeler, kesme c¢i¢cekler, soganlar ve
yumrular hasat sonrasi hastaliklar tarafindan sik sik etkilenirler.

 Hastahk zarari; Uriine, hastaliga neden olan organizma ya da
organizmalara ve depolama kosullarina baghdir.



* Ayn1 zamanda, tahil danelerinin ve baklagillerin hasat sonrasi
ciiriikliikleri de oldukc¢a yaygindir ve bu nedenle kayiplar ¢ok
fazladir.

* Boylesi kayiplar oncelikle uretici, tiiccar ve imalatcilarin buytk
silolarinda ya da depolarinda ortaya ¢ikar ve genel olarak halk
tarafindan nadiren gozlemlenir.

* Buna ek olarak hasat sonras1 ekmek, saman, silaj ve diger besin
maddelerinde kufler ve curukler oldukca genel ve yaygindir.

* Bizler siklikla ekmekleri kiiflii olmalari nedeniyle atmak zorunda
kaliriz.



* Hasat sonrasi hastaliklar tirtinlerin toplam veriminin %10-30’unu yok eder.

* Baz1 bozulabilir iiriinlerde, ozellikle gelismekte olan iilkelerde, iiriin
kayiplar: %30°un ustindedir.

* Hasat sonrasi hastaliklar genellikle yas meyve ve sebzelerde kalitelerini,
miktarlarini ya da her ikisini de azaltarak buytik kayiplara neden olurlar.

* Tahillar ve baklagiller goriilen hasat sonrasi hastaliklar, bazi bulasici
mikroorganizmalarin mikotoksin adi verilen toksik maddeleri
uretmesiyle sonuclanar.

* Mikotoksinler bu tiir mikroorgaizmalarla infekteli tohumlar veya danelerden
yapilmis uiriinler: tiiketen insan ve hayvanlara zehirlidir.

* Taze meyve ve sebzelerde bazi funguslarin urettigi mikotoksinler;
tiketmeden oOnce curiuk meyve sebzeler ayiklanarak ya da bulasik
kisimlar cikartilarak uzaklastirilabilirler.



e Ureticiler meyve veya sebze sulari, piireler, lahana salatasi, bebek
mamalar1 ve benzerlerini yapmak 1¢in bliylik miktarlarda taze meyve
ve sebze kullandiklarindan, tek tek meyve ve sebzelerin tiimiinde
kalite kontrolli yapmalar gerekair.

* Ancak bu ekonomik ve uygulanabilir degildir; bu nedenle gelecekte
bliyuk miktarda tiretilen hazir gidalarda hasat sonrasi infeksiyonlarin
ve mikotoksinlerin artacak gibi gorunmektedir.

* Hasat sonrasi hastaliklara oncelikle gorecel1 olarak Ascomycetes ve
mitosporik funguslar ve Oomycetes, Ziygomycetes,
Basidiomycetes ve bakterilerin birkac tiirii neden olmaktadar.

 Hasat sonrasi hastaliklara neden olan bakteriler oncelikle Erwinia ve
Pseudomonas cinslerindendir.



* Oomycetes’lerden Pythium ve Phytophthora sadece toprakla temas
halindeki1 ya da topraga yakin meyve ve sebzelerde yumusak
curuklige neden olurlar ve depolama sirasinda da yeni, saglikhi
meyvelere yayilabilirler.

e Iki Zygomycetes cinsi, Rhizopus ve Mucor hasat sonrasi yas sebze ve
meyvelert ve ayni zamanda nem kosullarinin uygun olmasi
durumunda depolanan tahillar1 ve baklagillerin yansira ekmek gibi
hazir gidalan etkilerler.

* Basidiomycetes’lerden bir¢ok fungus aga¢ ve agac liriinlerinde
bozulamalara neden olurken, Rhizoctonia ve Sclerotium yas meyve ve
sebzelerde ciiriikliiklere neden olurlar.

* Hasat sonrasi hastaliklara neden olan Ascomycetes ve imperfekt
funguslar, hasat sonrasi ¢lirtikliikler en yaygin ve en dnemli
nedenleridirler.



* Hasat sonrasi hastaliklara yol acan funguslar ve bakteriler genellikle
saglikli, canli dokulara saldirirlar ve onlar1 pargalarlar ve ¢lurtimelerine
neden olurlar.

* Bununla birlikte siklikla diger funguslar ve bakteriler onlari 1zler ve
halihazirda daha once oldurulmis ve maserasyona ugramis dokular tizerinde
saprofitik olarak yasarlar.

* Meyve, sebze, tahil ve baklagillerdeki hasat sonrasi hastaliklarin cogu
tarlada patojenlerin olusturdugu infeksiyonlarin bir sonucudur.

* Bu tiir tarla infeksiyonlarindan kaynaklanan simptomlar hasat sirasinda fark
edilecek kadar belirgin olmayabilirler.

* Yas meyve ve sebzelerde tarla infeksiyonlar1 hasat sonrasi da stirerken, tahil
ve baklagillerde hasat sonrasi kisa stirede durur.

* yas meyve ve sebzelerde, ayni patojenler veya diger patojenler depolama
sirasinda yeni infeksiyonlara neden olurlarken, tahil ve baklagillerde depo
hastaliklarina digerlerinden daha ¢ok tarla infeksiyonlarina yol agan
patojenler neden olur.



 Tim fungal ve bakteriyal hastaliklarda oldugu gibi, hasat sonrasi
hastaliklarda yiiksek nem ve yiksek sicakliklar1 biiyiikk Ol¢lide tercih
ederler.

* Taze meyve ve sebzeler biiziismeden kacinmak 1¢in yiiksek oransal nemde
saklanirlar ve boylece kolayca patojenik mikroorganizmalar tarafindan
ozellikle penetrasyon i1¢in yara, kesik ve yanikliklar oldugunda kolaylikla
saldiriya ugrarlar

* Buna karsin, 0zellikle infekteli1 olanlara deyen meyve ve sebzelerde, dogal
acikliklar ve dogrudan kutikula ve epidermisten penetrasyon oldukca
yaygindir.

* Bir kere meyve ve sebze infekte oldugunda infeksiyon gelisimi ve
yayilmasi1 depo sicakliginin artmasiyla artar.

* Dustik sicakliklarda (3-6°C), patojenlerin ve onlarin neden oldugu
hastaliklarin gelistmi yavasalar ya da gelisimi tamamen durur.



* Oysa tahillar ve baklagiller nem oranlar1 %12-14 oldugundan veya bu
oranlara dustiriillebildiginden uzun bir sure depolanabilirler.

* Bu orandaki nem iceriklerinde, tarla infeksiyonlarina neden olan
funguslarin gelistmi durur ve taneler yeniden nemlenseler bile yeni
infeksiyonlara neden olmazlar.

* Bununla birlikte diger funguslar, tahil ve baklagiller1 nem oranlar1 %13-15
olsa bile infekte edebilirler ve nem bu oranin biraz istiine ¢iksa bile
infeksiyon siddet1 ve yayginlig: siddetli bir sekilde artar.

* Yiksek bir nem igerigi olan tahillarin infeksiyonlar1 ayni1 zamanda ytiksek
sicakliklarla artar.

* Buna karsin genellikle nemli infekteli danelerin sicakliklar1 infeksiyona
neden olan aktif olarak gelisen funguslar ve bakterilerin respirasyonu
(solunumu) sonucu turetilen sicakliga bagh olarak siddetl bir sekilde artar.
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