Sclerotinia

* Sclerotinia turunggillerde, 6zellikle limonlarda pamuksu c¢urtikluge
neden olur, ve bircok meyvede ve pratik olarak sogan ve patates
hari¢ tim sebzelerde sulu yumusak curtikluge yol acar.

* Nemli havada, yumusak, islak bir curtiiklik ortaya c¢ikar ve
etkilenen dokular bu curukligin ayird edici 0zelligi olan hizla
beyaz, pamuksu gelisen miselyumla kaplanirlar.

* Nemli havada, sulu ¢lriyen trinler tamamen sivilasabilir, akinti
olusturabilir ve bir meyve suyu havuzu birakabilirler.

« Kuru havada su ciriikliikk tarafinda serbest birakilir birakilmaz
buharlasabilir ve dokular bir mumya gibi ya da parsiimene benzer
kalintilar gib1 kururlar.



Sclerotinia devami

* Pamuksu c¢uruklik hem yesil hem de olgun meyvelere saldiran
hizla yayilan bir temas ¢urukliugudur.

* Styah sklerotlar 2-5 mm uzunlugunda, fungus kitles1 i¢inde daha
sonra gelisirler.

* Fungusun aktivites1 ve ciiriiklik siddeti sicakligin 25°C’den
yukar1 c¢ikmasiyla artar, fakat, bir kere basladimi, dokularin
clirimesi 0°C’ye diisiik sicaklikta bile devam eder.



Sclerotinia beyaz ¢urukligu



TAZE MEYVE VE SEBZELERDE HASAT
SONRASI CURUKLUKLERIN KONTROLU

 Baz1 hasat sonrasi hastaliklarin kontrolii, tirtinlin hasat sirasinda ve
daha sonra depoda bulasmayacagi, tarlada ayni hastaliklara neden olan
patojenlerin etkili bir kontroliine baglhdir.

e Uriin patojen icin giris kapist gdrevi gdren yaralar, ciiriikliikler ve
diger yaralardan kacinmak i1¢in 0zenli bir sekilde hasat edilmeli ve
toplanmalidir.

e Uriin hasat1 ve toplanmas1 daha fazla bulasmas: ve infekte olmamasi
i¢cin havanin kuru ve serin oldugu zamanda yapilmalidir.



TAZE MEYVE VE SEBZELERDE HASAT SONRASI CURUKLUKLERIN KONTROLU

e Uriin yeni nfeksiyonlarm olusumunu ve varolanlarin gelisimini
engellemek i¢in en kisa stirede sogutulmalidir.

« Infeksiyon sinyali gdsteren tiim meyveler ve sebzeler hastaliklarin
daha fazla yayilmasim engellemek 1¢in depolanmadan once ya da
gemiye yuklemeden once ayiklanmalidir.

* Depolama konteynerleri, depo ve nakliye arag¢lari kullanilmadan
once temizlenmeli ve formaldehit, bakir sulfat ya da diger
disinfektantlarla muamele edilmelidirler.

* Urtin 1infeksiyon gelistimini ve dokularin fizyolojik yikimini
yavaslatacak kadar dusiik, ancak daha sonra patojenlerin girmesine
hizmet edecek olan ciddi yaralanmalara neden olacak kadar diisiik
olmayan, sicakliklarda depolanmali ve tasinmalidr.




TAZE MEYVE VE SEBZELERDE HASAT SONRASI CURUKLUKLERIN KONTROLU

e Uriin depoya konuldugunda yiizeyinde nem olmamalidur.

» Uriin yiizeyinde yiiksek oranda nemin birikmesini ve
yogunlasmasini onlemek 1¢in depoda yeterli havalandirma olmalidar.

* Plastik torbalarda tutmaktan kacinilmalidir.

e Uriinde depoya konuldugunda bécek ve diger zararlilar olmamalidir
ve depolama sirasinda yeni yaralarin olusmasindan ve yeni
infekyonlarin gelismesinden kaginmak 1¢in tirtin zararh
bulasmasindan korunmalidir.

* Bazi urlinler, 0rnegin tatli patates ve soganlar, 10-14 giin 28-32°C
sicaklik uygulamasiyla bazi ¢lirtikliik funguslarindan korunabilir,

* Bu uygulama ylizey nemini azaltacak ve mantar dokusu ya da yara
periderm olusumu 1le agik yaralarin 1yilesmesini saglayacaktir.



* Sicak hava ya da sicak su uygulamasi bazen bazi meyvelerde yeni
baslayan infeksiyonlar1 yok etmek 1¢in kullanilmaktadir.

* Diisiik oksijen (%35) veya artirilmis karbondioksit (%5-20) kullanilan
kontrollii atmosferde depolama, hem konuk¢unun hem de patojenin
respirasyonunu (solunumunu) azaltmakta ve boylece hasat sonrasi
curukliklerinin gelisimi baski altina alinmaktadir.

e Kontrolli atmosferin etkisi %10 karbonmonoksitle daha da etkili hale
getirilmektedir.

* Anatgonisitik mikroorganizmalarin ya da bu tiir mikroorganizmalardan
1zole edilen antimikrobial metabolitlerin uyugulandigr biyolojik
miicadele, hasat sonrasi hastalik etmeni olan bazi fungal ve bakteriyal
patojenlere karsi etkili olarak gelistirilmektedir ve ¢cok fazlasi deneme
asamasinda olmakla birlikte, bunlardan bazilar1 ticar1  olarak
kullanilmaktadirlar.



* Gamma 1sinlarinin bazi urunlerin depo c¢uruiklerin1  azalttig
gorulmektedir.

* Ayn1 zamanda kalstyum Kkloritin trin tizerine puskurtiilmes: yada
bazi meyvelerin 1nfiltre edilmesi 1le meyvelerde hasat sonrasi
infeksiyonlarin gelisiminin azaldig1 gorulmektedir.

 Sonu¢ olarak hasat sonrasi c¢ilriikliiklern1 hasta konukcularin
ylizeyinde patojenlerin gelistimini  baski altina almak ve
infeksiyonlardan korumak icin yapilan kimyasal uygulamalar ile
kontrol altina alinabilirler.

* Bu uygulamalarda en sik kullanilan kimyasallar; biphenyl, sodium o-
phenylphenate, dichloran, 2-aminobutane, thiabendazole,
thiophanate-methyl, cytovirin, triforine, captan, soda kili ve
borax’tir.



* Kimyasallar genellikle fungisidle yikama seklinde uygulanirlar ve

sicaklik Ornegin iiriiniin sicaktan zarar gorme duyarhiligina bagh
olarak 28-50°C sicaklikta uygulandiklarinda daha etkilidirler.

* Bazi tirtinlerde, hasat sonrasi hastalilar kiikiir dioksitle periyadik
fumigasyon yapilarak kontrol altina alinabilirler.

* Baz1i fungisidler, oOrnegin dichloran, biphenyl, acetaldehyde
vapors ve bazi ammonyak yayanlar ya da azot triklorit
olusturanlar depolama ya da tasima sirasinda takviye olarak
ucucu paket 1¢1 fungistatlar kagit yapraklarina emdirilerek
kullanilirlar.

* Bir ya da birkac sistemik fungisid dayanikli fungal strainler
yaygindir ve Oonlem olarak kontrol programlarinda ilave ajanlari
igeren, tercthen genis spekturumlu fungisitler yer almalidir.
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